
Kalvemørbrad stegt i spegeskinke, hertil ristet duebryst/svampe, kartof-
felkage med basilikum, lun hvedekernesalat med årstidens grønt, tomat 
pickles med oliven og basilikum, sky sauce. 
 
Krondyrfilet fyldt med fasanbryst, hertil honning stegte svampe og æb-
ler, tranebær/løg kompot, årstidens grønt, fugleredde med rodfrugtpuré 
og valgfri kartoffel, syltede græskar samt kraft sky. 
 
Langtidsstegt kalveculotte, hertil årstidens grønsager vendt i kødglace, 
broccolisalat, olivenpickles, pommes fondant og herlig sky sauce. 

 
 
158,- 
 
 
 
172,- 
 
 
115,- 

Øl braiseret lammeculotte serveret med hvidløgs ratatouille, råstegte 
  aspargeskartofler, en frisk rucolasalat  med  saltmandler og  
  mozzarella ost, groft brød og sky sauce. 
 
Kalkunbryst fyldt med tomat-oliven-pesto, mozzarella salat med basili- 
  kum, perlebyg salat, sauterede bønner, spinat-fløde kartofler og brød. 

 
 
108,- 
 
 
88,- 


