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Landnissens buffet \UL Julebuffet sammenset sep

,‘)

Grisesylte med sennep og rgdbeder 18,-

Jul eman d ens buffe tg 22 Kalvesylte med sennep og anis redbeder 20,-
& Kyllingesylte med sennepspickles 20,-

Roastbeef med remoulade og surt 20,-

Hvide sild med karrysalat, % fiskefilet Honsesalat med bacon og ananas 24,-

med citron og remoulade, kold ribben-  Kold ribbensteg med asier og redkal 18,-
steg med hjemmelavet rgdkal, tartelet

med hgns i asparges, glaseret hambur- girégﬁélgffnggfaitﬁ%ig:t gg:
gerryg med gronlangkal og brune Medisterpglse med redkal 19,-
kartofler, ris a la mande med Kirsebaer-  Medisterpolse med gronlangkal 24 -
sauce, hjemmebagt gkologisk brgd og Morbradbef med champignon a la creme 24,-
SmMor. /Eblefleesk ( lun selv ) 20,-
. _ Blodpglse med kanelsukker (lun selv) 12,-
(min. 10 cov.) ] 38 2 Lun leverpostej med champignon. 20,-

Glaseret hamburgerryg med brune
; 7 kartofler og grenlangkal. 45,-
Den lille nemme™ . €5 | I E et 3.

i 3 Andebryst med sauteret seble, svesker
vindruer og walngdder. 40,-
Humus med grgntsagsstave, rgget kalkun- Nakkefilet med zebler, svesker og

bryst pa hokkaido salat med ristet sesam og sl B 45.-

nigala frg. Yoghurtmarineret svinemgrbrad
med dagens salat, sertepesto, rissouffle med
abrikos/gulerods puré. Hiemmebagt gkolo- kiks og vindruer. 49 -

Lille oste anretning med 3 slags ost,

gisk brgd samt smgr. 9 . Ris a la mande ( hjemmelavet ) med
(min. 8 cov. ) 4 kirsebeer sauce. 28,-
Ostekage med frisk frugt pynt. 32,-
Morrenro o e Al Hjemmebagt okologisk Bred og smer 12,-
Hgjt smerrebred 20,- - ey .
Halvt belagt smorrebrod 10,- Hos os far du altid hjemmelavet

Pa hjemmebagt glkologisk rugbrogd

Tilbudet gaelder kun fra 14 Nov. - 18 Dec.:u mﬁg(m(ﬁse, S(I](I’EGI‘ Og bl‘ﬁd my.



